
Les belles histoires naissent 
d’une rencontre ! 

A bientôt 
 

Un climat  
 Une culture  

 Un vin  

Découverte du Domaine 

 

Rosé 2007 : ce vin est né d’un souvenir et d’une pro-
jection. Le souvenir d’un vin rosé qui s’invitait à table 
pour accompagner des mets savoureux. La projection 
de réaliser un vin nature : vinifier sous levures indigè-
nes en demi-muids, rosé de saigné, pas de SO2.   

Rouge 2005 : 24 mois d’élevage, 50% mourvèdre/50% 
cinsault en longue macération.    

Rouge 2006 : 100% mourvèdre  ( 17hl/ha)    

Rouge 2007 : 100% carignan, 24mois d’élevage en 
demi-muids, vigne de 1962 (20 hl/ha).                  

 

Pierres Précieuses Rouge 

Cuvée Pierres Précieuses : l’ atelier  
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Légende accompagnant l'il-
lustration. 

Cuvée No Questions : la première marche 

Rosé 2008 : Pressurage direct cinsault-syrah-
grenache-carignan et Tibouren, vinification sous levu-
res indigènes en partie en barriques, peu filtré.  

Rouge 2005 : Carignan-mourvèdre-syrah-cinsault éle-
vage barriques 18 mois     

Rouge 2006 : Carignan-mourvèdre-syrah-cinsault-
grenache élevage barriques 14 mois      

Rouge 2007 : Carignan-mourvèdre-syrah-cinsault-
grenache élevage barriques 24 mois      

 Cuvée Suvé du Vent : le cœur du domaine  

Culture biologique et res-
pect du calendrier lunaire 

Labours, amendements orga-
niques, le juste rendement 
naturel. Récolter des fruits 
saints pour être le moins 
interventionniste pendant la 
réalisation des vins, ce qui 
débouche sur l’utilisation 
restreinte de So2, pour une 
meilleure santé et surtout 
plus de plaisir gustatif ! Des 
Vinifs sous levures indigènes 
pour une identité propre. De 
mon passé de sommelier, je 
garde la précision de dégus-
tation pour les différentes 
étapes de mes vins. 

Philosophie 

 
Rosé 2008 : Grenache-cinsault-carignan 100%cuve  
 
Rouge 2008 : disponible courant d’hiver 2009-2010 , 
 Suivant la dégustation des barriques.  

Localisation : PUGET-VILLE VAR   
Vignes à 90 % en gobelets sur des sols shisteux, vignoble d’un âge moyen de 40 ans. 

 

Quelques uns de  nos clients : La pinède St Tropez,(**) L’abbaye 
de la Celle (*) , Cave Croisette à Cannes, Le 20/20 Nice, la 
Grande Cascade Paris(*), l’Ardoise Paris, cave Tabareau Lyon, 
cave Benat Bayonne, Le clocher/KV&B Bandol, Chez Aldo Mar-
seille, Auberge du Ru (M.O.F.) à Frontonas, Chez Michelon Ai-
guebelette (73)…. 


